




田沢湖ビール ブナの森

遠野ZUMONAビール 遠野の華

月山ビール ミュンヒナー

鳴子温泉ブルワリー 鳴子の風ゆきむすび

BATSUJI BREWING SMALL ¥600（税込） MEDIUM ¥780（税込）

Milk Shake Hazy Pale Ale

American Pale Ale

マ ン ゴ ー や グ レ ー プ フ ル ー ツ の味わいに乳糖 (ラ ク ト ー ス )を 使っ て ま ろ や か な飲み口に 整えました

し っ か り と し た苦みがあり、柑橘系の香りとグレープフルーツを感じ さ せ る味わい

Weizen
フ ル ー テ ィ で バ ナ ナ の香り が 特徴のすっきり飲 めるホワイト系統ビ ー ル

LARGE ¥950（税込）

〈 ALC5.0% ／IBU13〉

style :HazyPaleAle color :Haze Gold

〈 ALC5.0% ／IBU30〉

style :HazyPaleAle color :Orange

〈 ALC5.0% ／IBU12〉

style :Weizen color :Orange
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岩手

秋田

青森

HOPの 強い香りと苦みが感じ ら れ 、後味までも美味し い IPAを お もわせ るペ ー ル エ ー ル で す 。

森林浴を感じさせるような優しい香りと味わいが特徴で、県内の「 ぶなの樹」から採れた樹液より採取した天然酵母を活用したビールです。

新鮮で 瑞々し い 採れたてのホップの味わいを堪能できる ビ ー ルで 、遠野産 I BUK Iホップ 100％使用しております！

ロ ー ス ト モ ル ト を 使用した濃色のビールで、ホップの苦みを抑え 、麦芽の香り• う ま み を ゆ っ く り と堪能でき ます 。

自社で作付した自然乾燥米（ゆきむすび、精米歩合65％）を使って甘みと酸味を引出し、ほのかに日本酒を感じさせるテーストです。

すっきり味 の赤みのかかったビールで、鼻を 抜ける香り が 爽やかで後味がまろやかな仕上り で す 。

東北の魅力を五感でつな
ぐ

東北 CRAFT BEER SMALL ¥650（税込） MEDIUM ¥880（税込） LARGE ¥1,080（税込）

東北ライブレストラン

令和4年1月22日（土）～2月4日（金）

〈 ALC 6.0％／ IBU 42〉Be Easy Brewingデビーズペールエール style : AmericanPaleAle color :Copper

〈 ALC 5.0％ ／ IBU 17〉

style : specialty color :Gold

〈 ALC 5.0％ ／ IBU 25〉
style :Wheat Ale color : Gold

〈 ALC 5.0％ ／ IBU 22〉

style :Ｍunchner color : reddish brown

〈 ALC 5.0％ ／ IBU 15〉
style : specialty color : Yellow

〈 ALC 5.0％ ／ IBU 19.7〉猪苗代地ビール ゴールデンエンジェル style : Lager  color : reddish brown



WINE ※別紙メニューもご用意しております。

GLASS￥６００
（税込）

BOTTLE￥３，９８０ハウスワイン 赤・白

生ビール
グラス

SUNTORY

プレミアムモルツ（税込）

GLASS￥６８０
（税込）

BOTTLE￥４，２００スパークリング
（税込）

BEER
￥６８０

（税込）

NON-
ALCOHOLICBEER 小グラス

KIRIN

零ICHI
（ノンアルコールビール） （税込）

￥６００
WHISKY 飲み方 ／ ソーダ・ロック

山崎 ￥８００
（税込）

サントリー角 ￥５８０
（税込）

COCKTAIL
Ｇｉｎ
ジントニック
ジンバック
ジンリッキー
オレンジブロッサム

Ｖｏｄｋａ
ウォッカトニック
モスコミュール
スクリュードライバー
ブルドック

Ｒｕｍ
キューバリバー
ラムバック
ソルクバーノ

Ｔｅｑｕｉｌａ
メキシコーク
テコニック
テキーラバック

Ｂｅｅｒ
シャンディガフ
レッドアイ
コークビア
グリーンパナシェ
カシスビア
カンパリビア
ビアスプリッツァー

Ｓｈｏｕｃｈｕ
氷結レモンサワー
男梅サワー
ウーロンハイ
巨峰サワー
シークワサーサワー

Ｃａｍｐａｒｉ
カンパリソーダ
カンパリオレンジ
スプモーニ
カンパリグレープ

ＷＩＮＥ
サングリア
キール
ミモザ
キティ
カリモーチョ

Cassis カシスソーダ
カシスオレンジ
カシスグレープ
カシスウーロン

Peach ファジーネーブル
レゲエパンチ
ピーチグレープ

Lychee ライチソーダ
ライチオレンジ
ライチグレープ
ライチトニック

宮城県産 クラフトジントニック

日本酒の果実酒
超・檸檬 超・ライチ 超・柚子

東 北
クラフト酒

飲み方 ／ ソーダ・ロック

￥６００
（税込）

新 澤 酒 造

欅 KEYAKI
宮城県内の各地で生産されたボタニカル

（柚子果皮、セリ、茶葉、ぶどう果皮）を使用しています。

￥８５０
（税込）

DRINK
ＳＯＦＴ ＤＲＩＮＫ

コーラ

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

ジンジャーエール

メロンソーダ

烏龍茶 ￥３５０
（税込）

山形県産果物１００％ジュース

リンゴ

ラ・フランス

ブドウ

￥５５０
（税込）

ＣＯＦＦＥＥ＆ＴＥＡ
コーヒー

カフェラテ

カフェモカ

キャラメルラテ

ホットティ（アールグレイ）

アイスティ（ダージリン）

￥３５０（税込）

180ｍｌ

￥４８０（税込）

￥５５０（税込）

￥５５０（税込）

￥４５０（税込）

￥４００（税込）

ＨＯＴ ＣＯＬＤ

Ｈ Ｃ

￥５５０
（税込）



¥ 750 (税込)

¥ 880 (税込)

ガッカモーレ アボカドとスパイシーサルサ

メキシコおつまみの定番。まずはこれ！

宮城県沖白身魚のセビ ー チェ オリエンタルソース
〆た白身魚にパクチーをきかせたオリエンタルソースが

VEGETABLE

FISH & MEAT

APPETIZER

¥ 750 (税込)蔵王チーズとクラッカー 北いわてのはちみつで

蔵王クリームチーズをすっきり甘めのはちみつとどうぞ。

¥ 600 (税込)鉄板出汁枝豆焼き

ビールに最高！自家製の漬け枝豆を鉄板で香ばしく焼きました。

¥ 950 (税込)プロシュート

24カ月熟成のイタリア産プロシュートです。迷ったらこちら。

¥ 680 (税込)もち豚ベーコンのシーザーサラダ
宮城県産野菜ともち豚の自家製ベーコンのサラダです。

¥ 580 (税込)秋田産いぶりがっこと 蔵王クリームチーズのポテトサラダ
いぶりがっこと蔵王チーズはビールの相性◎

¥ 500 (税込)宮城県産野菜の自家製ピクルス
地元野菜を贅沢にさっぱりと仕上げました。

もち豚のプロシェット（ 串焼 き ） 1 5 0ｇ
もち豚の肩ロースを大きく串にさし豪快に焼き上げました。

¥ 950 (税込)

カナダ産サーロインステーキ&フリット
肉と言えばステーキ！！サーロイン200gのステーキです！

¥ 2,200 (税込)

肉料理の定番。県内産の豚肉と自家製スパイスで仕上げました。

¥ 850 (税込)自家製パテドカンパーニュ

南三陸直送の 200gのサーモンステーキです。

¥ 1,200 (税込)女川産宮城サーモンのステーキ

クセになります。



HOT DISHES

SPAGHETTI&RISOTTO

¥ 1,000 (税込)鉄板太麺ナポ リ タ ン

昔懐かしの濃いめのソースが〆にもビールにもよく合います。

¥ 980 (税込)

ミ モ レ ッ ト と パ ル メ ザ ン チ ー ズ の 金のいぶきリゾット

宮城県産玄米『金のいぶき』を二種のチーズで仕上げてます。

ワインとも◎

仙台牛ウチモモのグリル

仙台牛の希少部位ウチモモを丁寧に焼き上げ、

中は赤みが残った状態で仕上げています。

高タンパク低カロリー、

合わせたコンディマンと一緒にお召し上がりください。

¥2,600 (税込)

SPECIAL

¥ 720 (税込)ビ ア フ リ ッ ト オ ニ オ ン リ ン グ

衣に贅沢にビールを使用したオニオンリングです。

¥ 780 (税込)ポテトフライ クミンとミモレットで

ビールに最高、チーズとスパイスがさらに引き立てます。

自家製もち豚のベーコングリル
当店で時間をかけて燻製した自家製ベーコンを豪快にグリルしました。

¥ 950 (税込)

5本 ¥ 880 (税込)バッファローウィングチキン
ビールの定番、大きな手羽をスパイスで仕上げました。 10本 ¥ 1,680 (税込)



たっぷりチョコクリーム入り

AUROチョコシュー ¥350
(税込)

クラフトチョコレート

パフェ ¥ 850
(税込)

DESSERT

¥ 650 (税込)

≪期間限定商品≫


