
VEGETABLE

APPETIZER

¥ 750 (税込)蔵王チーズとクラッカー 北いわてのはちみつで

蔵王クリームチーズをすっきり甘めのはちみつとどうぞ。

¥ 750 (税込)ガッカモーレ アボカドとスパイシーサルサ

メキシコおつまみの定番。まずはこれ！

¥ 600 (税込)鉄板出汁枝豆焼き

ビールに最高！自家製の漬け枝豆を鉄板で香ばしく焼きました。

¥ 950 (税込)プロシュー ト

24カ月熟成のイタリア産プロシュートです。迷ったらこちら。

¥ 850 (税込)もち豚ベーコンのシーザーサラダ
宮城県産野菜ともち豚の自家製ベーコンのサラダです。

¥ 580 (税込)秋田産いぶりがっこと 蔵王クリームチーズのポテトサラダ
いぶりがっこと蔵王チーズはビールの相性◎

TAPAS
豚肉のリエット

自家製のポークリエットです。バケットとどうぞ。

¥ 450 (税込)

砂肝のコンフィ

砂肝を低温調理でじっくり仕上げました。

¥ 400 (税込)

スペイン産青唐辛子のマリネ

自家製の青唐辛子を酢漬けし、ピリ辛がクセになります。

¥ 480 (税込)

スカーリアさんのアンチョビ

パンに乗せてもおいしいアンチョビおじいさんの逸品です。

¥ 500 (税込)

小魚のエスカベッシュ

食べやすいサイズの魚を揃えて南蛮漬けにしました。

¥ 400 (税込)自家製ロースハム

長時間かけた自家製のロースハム。ビールやワインのお供に。

¥ 420 (税込)

¥ 650 (税込)いわい鶏のビネグレットサラダ
宮城県産野菜といわい鶏をフレンチドレッシングのサラダ。

¥ 500 (税込)宮城県産野菜の自家製ピクルス
地元野菜を贅沢にさっぱりと仕上げました。



HOT DISHES

SPAGHETTI&RISOTTO

¥ 1,000 (税込)鉄板太麺ナポ リ タ ン

昔懐かしの濃いめのソースが〆にもビールにもよく合います。

¥ 980 (税込)ミ モ レ ッ ト と パ ル メ ザ ン チ ー ズ の 金のいぶきリゾット

宮城県産玄米『金のいぶき』を二種のチーズで仕上げてます。

仙台牛ウチモモのグリル

SPECIAL

¥ 720 (税込)ビ ア フ リ ッ ト オ ニ オ ン リ ン グ

衣に贅沢にビールを使用したオニオンリングです。

¥ 780 (税込)ポテトフライ クミンとミモレットで

ビールに最高、チーズとスパイスがさらに引き立てます。

5本 ¥ 880 (税込)

10本 ¥ 1,680 (税込)

バッファローウィングチキン
ビールの定番、大きな手羽をスパイスで仕上げました。

¥2,600 (税込 )

仙台牛の希少部位ウチモモを丁寧に焼き上げ、

中は赤みが残った状態で仕上げています。

高タンパク低カロリー、

合わせたコンディマンと一緒にお召し上がりください。

FISH & MEAT

もち豚のプロシェ ッ ト（ 串焼 き ） 1 5 0ｇ
もち豚の肩ロースを大きく串にさし豪快に焼き上げました。

¥ 950 (税込)

南三陸直送の 200gのサーモンステーキです。

¥ 1,200 (税込)女川産宮城サーモンのステーキ

自家製もち豚のベーコングリル
当店で時間をかけて燻製した自家製ベーコンを豪快にグリルしました。

¥ 950 (税込)



¥600
(税込)

クラフトチョコレート

パフェ ¥ 850
(税込)

DESSERT

¥ 650 (税込)

チョコレートチャ ン ク

スコーン ¥ 480
(税込)

カッサータ


